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Atos do Poder Legislativo

RETIFICACAO

LEl N° 12.183, DE 29 DE DEZEMBRO DE 2009
(Publicada no Diario Oficial de 29 de dezembro de 2009, Segéo 1,
Edicdo Extra)

Na pégina 82, 22 coluna, no fecho, onde se |1& Brasilia, 12 de
dezembro de 2009; 188° da Independéncia e 121° da Replblica, leia-
se: Brasilia, 29 de dezembro de 2009; 188° da Independéncia e 121°
da Republica.

TABELA DE PRECOS DE JORNAIS AVULSOS
Paginas P S
de 02 a 28 R$ 0,30 RS 1.80
de 32a76 R$ 0,50 RS 2,00
de 80 a 156 R$ 1,10 RS 2,60
de 160 a 250 RS 1,50 RS 3,00
de 254 a 500 R$ 3,00 R$ 4,50
- Acima de 500 paginas = preco de tabela mais 1te de
paginas multiplicado por R$ 0,0107

Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento

SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA
INSTRUGCAO NORMATIVA N¢ 1, DE 6 DE JANEIRO DE 2010

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA, DO MI-
NISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMEN-
TO, no uso da atribuicdo que lhe conferem os arts. 92 e 42, do Anexo
I, do Decreto ne 5.351, de 21 de janeiro de 2005, tendo em vista o
disposto no Regulamento de Defesa Sanitéria Vegetal, capitulo 1V,
aprovado pelo Decreto n@ 24.114, de 12 de abril de 1934, e o que
consta do Processo ne 21000.014643/2006-12, resolve:

Art. 12 Aprovar o Sistema Integrado de Medidas_ Fitossa-
nitérias de Mitigag8o de Risco - SMR para a praga Cydia pomonella
nas culturas de magd, péra e marmelo da Republica ‘Argentina,’ com
vistas a0 programa de exportacdo de macd, pera e marmelo des-
tinados ao Brasil, na safra 2009/2010, na forma do Anexo a presente
Instrucdo Normativa.

§ 12 O Sistema Integrado de Medidas Fitossanitérias de Mi-
tigacdo de Risco seré auditado em territorio argentino, por técnicos do
Departamento de Sanidade Vegetal - DSV, em data a ser acordada
entre as partes, para andlise e validag8o das informagdes apresentadas
pelo SENASA.

§ 29 As propriedades submetidas a0 SMR que ndo cum-
prirem.os procedimentos constantes do Anexo desta Instrugdo Nor-
mativa deverao ser descredenciadas, para a safra em curso, do pro-
grama de exportagdo de maca, péra e marmelo destinados a0 Bra-
sil.

Art. 22 O DSV designara os Fiscais Federais Agropecuérios
que participardo da inspe¢do conjunta em territério argentino, en-
caminhando os nomes dos mesmos, antecipadamente, ao SENASA.

Art. 32 Esta Instrucdo Normativa entra em vigor na data de
sua publicagdo.

INACIO AFONSO KROETZ
ANEXO

SISTEMA INTEGRADO DE MEDIDAS FITOSSANITA-
RIAS DE MITIGAGAO DE RISCO - SMR, PARA A PRAGA Cydia
pomonella, COM VISTA AO PROGRAMA DE EXPORTAGAO DE
MAGA, PERA E MARMELO DA ARGENTINA PARA O BRASIL,
NA SAFRA 2009/2010.

OBJETIVO

Obter magas, peras e marmelos com 0 minimo risco qua
rentenério em relagdo a Cydia pomonella como resultado da aplicagao
oficialmente supervisionada das préticas para o controle da praga.

DELIMITAQ/:\O DA AREA DE TRABALHO

Sera implementado nas zonas de producéo de magas, peras e
marmelos na Republica Argentina, que destinem sua producéo a ex-
portacdo para a Republica Federativa do Brasil.

PARTICIPANTES E SUAS RESPONSABILIDADES:

Os participantes e suas responsabilidades sdo as seguintes:

SENASA: é a organizacdo nacional Argentina de protecdo
fitossanitaria; é de sua responsabilidade normatizar e coordenar o
monitoramento e controle de pragas, supervisionar e auditar os tra-
balhos em todas as etapas, podendo delegar a execugdo do mesmo a
organizagbes governamentais ou ndo-governamentais, também sdo de
sua responsabilidade a habilitacdo dos Inspetores do Programa, mo-
nitores e a emissdo do Certificado Fitossanitério Internacional.

SDA/DSV: é a organizagdo nacional brasileira de Defesa
Agropecuéria que acompanharg, avaliara e auditard o Sistema In-
tegrado de Medidas de Mitigagdo de Risco das partidas de macas,
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peras e marmelos provenientes da Argentina com destino ao Brasil,
sendo 0 DSV o executor das medidas descritas.

AS ORGANIZACOES GOVERNAMENTAIS ExNAO-GO-
VERNAMENTAIS:

Implementar as acBes que |hes delegue 0 SENASA.

PRODUTORES, EMPACOTADORES E \FRIGORIFICOS:
aplicar e cumprir as medidas fitossanitérias.e-de rastreabilidade es-
tabelecidas.

LABORATORIOQ: efetuar avidentificacio da praga.

ATIVIDADES,DE COORDENAGAO

Implementar-se-a0 nos seguintes niveis:

COORDENACAO NACIONAL: o SENASA assegurard a
correta implementac&o dos trabalhos com permanente contato com as
Coordenacdes Regionais.

COORDENAGAO REGIONAL DE MENDOZA E SAN
JUAN: o ISCAMEN e a Direg8o de Sanidade Vegetal, Anima e
Alimentos implementaro os trabalhos na Provincia de Mendoza e
San Juan, respectivamente, sob a supervisdo regional do SENASA em
conformidade com as diretrizes da Coordenagéo Nacional com a qual
manterd permanente comunicaggo.

COORDENAGCAO REGIONAL DE PATAGONIA: a FUN-
BAPA implementar4 os trabalhos na Patagbnia, sob a supervisdo
regional do SENASA em conformidade com as diretrizes da Co-
ordenag@o Nacional com a qual manter4 permanente comunicagao.

GLOSSARIO

SDA: Secretaria de Defesa Agropecuéria;

DSV: Departamento de Sanidade Vegetal do Brasil - Or-
ganizagdo Nacional de Protegdo Fitossanitéria do Brasil;

DNPV: Divisdo Naciona de Protecdo Vegeta - Organizacéo
Nacional de Protecdo Fitossanitaria da Argenting;

ESTABELECIMENTO: refere-se a superficie compreendida
pela chacara ou propriedade rural com seu nimero correspondente de
RENSPA;

INSPECAO: exame visua oficiad de plantas, produtos ve-
getais ou outros artigos regulamentados para determinar se ha pragas
e determinar o cumprimento das regulamentacoes fitossanitarias;

INSPETOR DO PROGRAMA: é a pessoa capacitada e ha-
bilitada pelo SENASA que pertenca a organizagtes as quais o SE-
NASA delega as seguintes fungdes:

- supervisionar 0s monitores;

- assegurar 0 cumprimento de tudo aquilo disposto neste
Programa.

FFA: Fiscal Federal Agropecuério, pertencente ao quadro do
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento do Brasil, au-
torizado pelo DSV para redizar as inspegOes;

ISCAMEN (Instituto de Sanidad y Calidad Agropecuaria de
Mendoza): organismo responsavel pelos programas fitossanitérios na
provincia de Mendoza, que atua por delegagdo do SENASA;

FUNBAPA (Fundagdo Barreira Zoofitossanitéria Patagonia):
organismo responsavel pela implementagdo deste e outros programas
fitossanitérios na Patagbnia;

LOTE: conjunto de unidades de um sb produto bésico de
uma mesma variedade e origin&rio de uma mesma UM, identificavel
por sua composicdo homogénea, origem, etc.

PARTIDA: quantidade de caixas de uma ou mais UMIs que
constituem a carga de um caminh&o ou contéiner;

MONITOR: é a pessoa responsavel, capacitada e habilitada
pelo SENASA, cujas fungdes sdo:

- verificar a campo os dados de inscricéo;

- verificar a aplicagdo das medidas obrigatérias determina-
das;

- executar 0 monitoramento de dano em pré-colheita nas
UMls.

ONPF: Organizagéo Nacional de Protecdo Fitossanitéria;

RENSPA: Registro Nacional Sanitério de Produtores Agro-
pecuarios,

Este documento pode ser verificado no enderego eletronico http://www.in.gov.br/autenticidade.html,

pelo codigo 00012010010700001

Documento assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2 de 24/08/2001, que ingtitui a

Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira - |CP-Brasil.
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RESPONSAVEL TECNICO PELO EMPACOTAMEN-
TO/FRIGORIFICO:

Engenheiro Agrénomo ou titulo equivaente, habilitado pelo
SENASA, e responsavel pelo cumprimento do disposto pelo Pro-
grama de Exportagdo para esta etapa, em sanidade, qualidade e ras-
treabilidade da fruta que se processa ou permanece na empacotadora
ou frigorifico; os mesmos serdo habilitados e registrados pelo SE-
NASA;

SEF (Secretaria de Fruticultura da Provincia de Rio Negro):
organismo responsavel pelos programas fitossanitarios na provincia
de Rio Negro, que atua por delegacdo do SENASA;

SECRETARIA DE COORDENACAO E PRODUGAO DA
PROVINCIA DE NEUQUEN: organismo provincia responsavel pela
sanidade vegetal da provincia de Neuquén;

SENASA: Servicio Nacional de Sanidad y Caidad Agroa
limentaria;

EMBALAGEM/PALLET DE MADEIRA: agquele que esta de
acordo com os procedimentos determinados pela NIMF Ne 15.

SMR: Sistema Integrado de Medidas Fitossanitarias de Mi-
tigacdo de Risco da Cydia pomonella, definido como a integracdo de
diferentes medidas de manejo de risco de pragas, pelo menos duas, as
quais atuam independente e cumulativamente alcangando um nivel de
protegéo-fitossanitario adequado;

TRV.(TREE ROW VOLUME): célculo efetuado para obter o
vaor, de yolume de solugio de agrotéxico a ser pulverizado por
hectare;

UMT: Unidade-Minima de Inscrigdo, entendida como a su-
perficie delimitada e’ identificada sobre a qual se aplicara o0 SMR e
que devera cumprir os requisitos estabelecidos para a exportacéo para
o Brasil.

MEDIDAS FITOSSANITARIAS DO SMR

Os documentos necess&rios.ao acompahhamento e a ava
liacdo do SMR deverdo estar estabelecidos por regulamentactes es-
pecificas do SENASA.

ETAPA 1. PROCEDIMENTOS PARA REGISTRO EINS
CRIGCAO

1.1. Namero de UMI por estabelecimento:

Por superficie, 0 nimero méaximo de UMI devera ser:

- para 5 ha. ou menos, até 2 UMI; ndo pode uma UMI ser
inferior a 1 ha, exceto naqueles casos em que sgja 0 Unico imével do
proprietério;

- de 5,01 haa 10 ha, até 4 UMI;

- de 10,01 ha a 20 ha, até 7 UMI;

- de 20,01 ha a 50 ha, até 15 UMI;
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- para 0 caso de areas maiores, as UMIs se definirdo com
base nos pardmetros mencionados anteriormente.

Uma UMI podera considerar mais de uma espécie de fruta
(maca ou péra).

Uma UMI pode conter mais de uma variedade da mesma
espécie.

1.2. Responsabilidades:

1.2.1. Do SENASA

1.2.1.1. Receber as planilhas de inscricdo e verificar em
campo a fidedignidade dos dados que constam das mesmas.

1.2.1.2. Definig8o dos locais de Inspegéo.

1.2.1.3. Capacitar e habilitar os inspetores do Programa e 0s
monitores do Programa.

1.2.1.4. Enviar a0 DSV a relagdo dos estabelecimentos ex-
portadores, empacotadores e/ou frigorificos, bem como de suas res-
pectivas UMIs aprovadas por ocasido do processamento das frutas
(item 5.3.), especificadas por espécie, variedades e quantidades, a
medida que essas informagOes estejam disponibilizadas no SENA-
SA.

1.2.2. Dos Produtores:

1.2.2.1. Deverdo estar inscritos no Programa de Exportagéo
sob 0 SMR de mag, pera e marmelo para o Brasil.

1.2.3. Dos Empacotadores:

1.2.3.1. Os estabel ecimentos de empacotamento e frigorificos
deverdo estar previamente habilitados segundo a Resolugdo do SE-
NASA Ne 48/98;

1.2.3.2. Registrar-se como estabelecimento de empacotamen-
to ou frigorifico para o Programa de Exportagcdo sob o Sistema In-
tegrado de Mitigagéo de Risco.

1.3. Requisitos para inscricoes:

1.3.1. Os produtores deverdo estar inscritos no RENSPA,
segundo a Resolugdo SENASA Ne 249/03.

1.3.2. Os produtores deverdo apresentar a documentagdo de
inscrico exigida para as UMIs que desejam se incorporar ao Pro-
grama; os dados apresentados nas planilhas tém caréter de Declaragéo
Juramentada.

1.3.3. O codigo dado a UMI sera a identificagdo da fruta
originariado estabelecimento ao longo de todo o desenvolvimento do
Programa.

1.34.A fim de facilitar as sucessivas inspecoes e auditorias
nas UMlIs, estas deverdo estar)claramente identificadas no local com
0 codigo correspondente,

1.3.5. Os produtores deverdo possuir um Caderno de Re-
gistros Fitossanitérios.

1.4. Verificagdo e |dentificaco:

1.4.1. Os Monitores ou Inspetores‘do Programaprocederdo a
verificagcdo dos dados de inscrigdo a campo.

1.5. Auditoria

1.5.1. O SENASA procedera a auditoria nos Relatdrios en-
viados pelos Coordenadores Regionais, podendo, em caso de serem
detectadas irregularidades na verificagdo dos dados, determinar a sai-
da da UMI ou do estabelecimento do Programa, ndo podendo ser
exportadas frutas da mesma para o Brasil, 0 que sera notificado ao
responsavel.

ETAPA 2. PROCEDIMENTOS DURANTE A PRODU-
CAO

2.1. Medidas fitossanitarias que deverd@o ser aplicadas obri-
gatoriamente para o controle da Cydia pomonella:

2.1.1. Poda

2.1.1.1. Consiste no corte de brotagGes e ramos das arvores
frutiferas que deverdo ser realizados antes da primeira aplicacdo de
agrotoxicos para o controle de Cydia pomonella.

2.1.2. Raleio dos frutos

2.1.2.1. Remogdo dos frutos desde a queda das pétalas até
quinze de dezembro.

2.1.3. Tratamentos fitossanitarios

2.1.3.1. O uso de produtos registrados e habilitados pelo
SENASA para ta fim.

2.1.3.2. A data da primeira aplicacdo de acordo com o Sis-
tema Termo acumulativo de Graus/Dia ou Carpograus determinado
pelo Programa da Cydia pomonella para cada regiéo.

2.1.3.3. Para as repeticOes de aplicagdes de tratamentos pos-
teriores a primeira, devera ser considerado o poder residua do agro-
toxico utilizado ou o nimero de capturas em armadilhas de feroménio
que justifiquem a pulverizaggo.

2.1.3.4. Nos casos de ocorréncia de precipitagdes maiores do
que 4 mm devera ser repetida a pulverizag&o.

2.1.35. Nos casos em que se utilize a técnica de confusdo
sexual, a mesma devera ser aplicada respeitando-se as tabelas de uso
da técnica para cada regido.

2.1.4. Calibragéo do equipamento de pulverizacdo e célculo
do TRV

2.14.1. Esta prética é obrigatéria a fim de se garantir o
correto funcionamento do equipamento de pulverizagéo.

2.1.4.2. Deveréa ser calculado o volume de solugdo de agro-
téxico a aplicar por hectare, para se garantir a protecéo do cultivo por
meio da utilizagdo da quantidade adequada do principio ativo, de
acordo com o porte das fruteiras.

2.15. Registro de medidas fitossanitérias no Caderno de Re-
gistros

2.1.5.1. Manter atualizados os registros de préticas culturais e
tratamentos fitossanitérios no Caderno de Registros, que devera estar
disponivel no estabelecimento para as auditorias.

2.1.5.2. Para as UMIs inscritas, devera o responsavel contar
com 1 (um) caderno para cada RENSPA, no qual serdo registradas
obrigatoriamente todas as medidas fitossanitérias efetuadas e a data
de execucdo das mesmas; sendo que este caderno devera estar atua-
lizado e a disposi¢do dos Inspetores responsaveis pelas auditorias nas
UMls.

2.1.6. Verificagdo

2.1.6.1. Nesta etapa, redliza-se a fiscalizagdo das UMIs ins-
critas no Programa, verificando-se o cumprimento das préticas obri-
gatdrias, constantes dos itens 2.1.1., 2.1.2, 21.3. e 214, e sua
anotacdo no Caderno de Registro Fitossanitério; que serd efetuada
pelos Monitores ou Inspetores do Programa.

2.1.7. Auditorias das UMI

2.1.7.1. Esta tarefa sera realizada pelos Inspetores do Pro-
grama.

2.1.8. Responsabilidades das Coordenaces Regionais do
Programa

2.1.8.1. Coordenar as tarefas dos Inspetores e Monitores,

2.1.8.2. Receber a informag8o processila e enviala ao SE-
NASA.

2.1.8.3. Os Inspetores e Monitores deverdo remeter as res-
pectivas Coordenagfes a documentagdo na qual estéo detalhadas as
observagdes realizadas ou as irregularidades detectadas das préticas
recomendadas.

2.1.8.4. As Coordenagtes Regionais terdo um prazo de 15
(quinze) dias Uteis a partir da data de execugdo para remeter estas
informagtes ao SENASA.

2.1.9. Sangédo

2.1.9.1. A fdta de cumprimento de qualquer destas medidas
detalhadas a seguir determinara a saida da UMI do Programa.

ETAPA 3. PROCEDIMENTOS NA PRE-COLHEITA

3.1. Monitoramento:

3.1.1. Devera ser realizada uma amostragem obrigatéria da
fruta em todas as UMIs inscritas, prévio a colheita, para determinar o
nivel de dano de Cydia pomonella; e sera realizado corte de frutas
naguelas UMIs que tenham tido pelo menos uma detecgéo de larva
viva na inspecéo conjunta na temporada anterior.

3.1.2. Os resultados dessas amostragens seréo anotados no
Relatério de Dano, que devera ser readlizado quinze dias antes da
colheita de cada variedade.

3.1.3. O Relatério de Dano devera ser realizado pelo Monitor
habilitado pelo SENASA, cujo trabalho sera auditado por um Inspetor
do Programa e ficara a disposicéo dos FFASs.

3.1.4. Tanto o Monitor como o Inspetor do Programa seréo
capacitados, e habilitados pelo SENASA.

3.2. Metodologia de monitoramento:

3.2.1. O monitoramento nas UMIs deverd estar baseado em
uma amostragem da fruta para avaiar a presenca de dano da Cydia
pomonella, e consiste'na realizacdo de uma visita sistemética e com-
pleta da superficie da,UMI..observando-se a metodologia de amos-
tragem; e para aquelas UMIs gue tenham tido no minimo uma de-
tecg@o de larva viva na inspecéo conjunta na.temporada anterior, seréa
realizada também corte da amostral

3.2.2. Uma UMI podera ter mais de‘uma variedade; e cada
variedade ser4 monitorada de maneira independente’ dentro da mesma
UMI.

3.2.3. O resultado do monitoramento da totalidade das va-
riedades em cada UMI deverd ser anotado no Caderno de<Registro
Fitossanitério pelo Monitor.

3.2.4. Os Monitores registrardo os resultados do monito-
ramento na Planilha de Relatério de Dano em trés vias e com sua
assinatura.

3.2.4.1. Duas vias da Planilha de Relatério de Dano ficam
com o proprietario ou responsavel pela UMI.

3.2.4.2. Nas préximas 24 horas ap6s serem emitidos, os Mo-
nitores deverdo enviar a Planilha de Relatério de Dano & Coor-
denacdo Regional do Programa.

3.2.4.3. Uma das vias do produtor serd entregue pelo mesmo
a0 entrar com as frutas no gapdo de empacotamento, ficando a
disposi¢céo dos FFASs.

3.3. Limites maximos de danos por Cydia pomonella em
cultivos para habilitacgo de colheita:

3.3.1. De 0 a 2% de dano externo na pré-colheita: a UMI esta
habilitada para colheita pela Planilha de Relatério de Dano e a fruta
serd enviada ao processamento com destino ao Brasil; sendo que para
aquelas UMIs que tenham tido pelo menos 1 (uma) deteccéo de larva
viva na inspegdo conjunta na temporada anterior, sera realizada tam-
bém corte da amostra de frutas com vistas a deteccéo da presenca de
larva viva

Este documento pode ser verificado no enderego eletronico http://www.in.gov.br/autenticidade.html,

pelo codigo 00012010010700002

Documento assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2 de 24/08/2001, que ingtitui a

Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira - |CP-Brasil.
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3.3.2. De 2,01 a 5,0% de dano externo na pré-colheita: ha-
bilita-se a colheita, considerando-se os procedimentos posteriormente
indicados para a fruta oriunda destas UMIs; sendo que para aquelas
UMIs que tenham tido pelo menos 1 (uma) detecgdo de larva viva na
inspegdo conjunta na temporada anterior, sera realizada também corte
de amostra de frutas com vistas & deteccdo da presenca de larva
viva

3.3.3. Maior de 5,0% de dano externo na pré-colheita: a UMI
ndo serd habilitada para exportar ao Brasil.

3.4. Habilitacdo de colheita:

3.4.1. O Monitor habilitado pelo SENASA observara o cum-
primento das préticas obrigatérias durante as etapas de producédo e
preenchera a Planilha de Relatério de Dano.

3.4.2. Se as medidas foram cumpridas e o Relatério se en-
contra dentro dos niveis aceitéveis conforme o item 3.3, considera-se
a UMI habilitada para a colheita.

3.4.3. Se 0 dano exceder o nivel méximo permitido, a fruta
desta UMI ndo sera habilitada para ser processada com destino ao
Brasil.

3.4.4. Este processo podera ser acompanhado e fiscalizado
pelo FFA.

3.5. Auditoria:

3.5.1. Relatério de Dano antes da colheita: os Inspetores do
Programa verificardo a Planilha de Relatério de Dano que o Monitor
habilitado pelo SENASA preencheu.

3.5.2. Finalizado o monitoramento de cada variedade, a Co-
ordenacé@o Regional terd um prazo méaximo de 15 (quinze) dias Gteis
para preencher a Planilha Resumo dos Relatérios de Danos da Co-
ordenacdo Nacional.

3.5.3. A Planilha Resumo dos Relatérios de Danos da Co-
ordenagdo Nacional devera estar a disposi¢éo dos auditores brasileiros
e uma copia desta serd encaminhada ao DSV eletronicamente no
endereco: dsv@agricultura.gov.br.

3.5.4. Em caso de mudanca da localizagdo da mercadoria, a
empresa deverd manter a rastreabilidade e sua documentagdo cor-
respondente.

ETAPA 4. PROCEDIMENTOS NA COLHEITA

4.1. Medidas a aplicar na colheita

Durante a colheita, far-se-4 uma selegdo das frutas do total
colhido, de maneira que se assegure uma diminui¢do da proporgéo de
frutas com dano externo segundo o seguinte esguema:

4.11. As UMIs com Relatérios de Danos até 2%, nesta
etapa, por meio de selegdo na colheita deverdo diminuir este nivel até
0 nivel de 1% ao ingressar no galpdo de empacotamento; e para
aquelas UMIs que tenham tido pelo menos 1 (uma) detecgéo de larva
viva na inspecéo conjunta na temporada anterior e que durante o corte
dos frutos sgja detectada uma larva, toda a UMI devera ser ar-
mazenada no frio segundo o estabelecido nos itens 4.1.2.1 e
4122

4.1.2. As UMIs cujos Relatérios de Danos estiverem entre
2,01% e 5% deverdo, durante a colheita, aplicar uma rigorosa selecéo;
de tal maneira que o dano externo ndo ultrapasse 3% a0 ingressar no
galpdo de empacotamento.

4.1.2.1. As frutas devem ser armazenadas a‘frio durante 4
(quatro) meses, em se tratando de peras, e ndeo“menos de 6 (seis)
meses para 0 caso de magas.

4.1.2.2. No caso das variedades de Pera William's ou Bartlett
e suas mutagdes Red Bartlett e Sensation;. 0 armazenamento a frio
serd de 3 (trés) meses.

4.1.2.3. Todo o-procedimento podera ser acompanhado por
FFA.

4.1.3_As frutas das UMIs com Relatério de Danos entre
2,01% a 5%, apds.colheita, que venham apresentar um nivel de dano
superioria 3% ao ingressar na unidade de armazenamento/empaco-
tamento, a UMI sera descredenciada do Programa na temporada.

4.2. ldentificagdo das frutas colhidas:

4.2.1. Os produtores inscritos no Programa com as UMIs
habilitadas para colheita deverdo identificar a producéo colhida em
cada uma das UMIs.

4.2.2. A rastreabilidade das frutas devera ser garantida

4.3. Auditoria:

4.3.1. O Inspetor do Programa auditard as UMIs habilitadas,
verificando a Planilha de Relatério de Dano e a Nota de Saida

4.3.2. A auditoria poderéa ser efetuada quando do ingresso do
produto no estabelecimento de empacotamento.

ETAPA 5. PROCEDIMENTOS NA POS-COLHEITA

5.1. Transporte:

5.1.1. Da UMI até o estabelecimento de empacotamento/fri-
gorifico

5.1.1.1. A Nota de Saida deverd ser emitida onde conste o
coédigo da UMI, data e hora de saida e, no primeiro envio a Planilha
de Relatério de Dano correspondente.

5.1.1.2. No estabelecimento de empacotamento/frigorifico,
somente aceitar-se-80 frutas para serem processadas com destino ao
Brasil quando estas estiverem amparadas pela Nota de Saida.

5.11.3. A Nota de Saida deverd ser arquivada no estabe-
lecimento de empacotamento /frigorifico para que se encontrem dis-
poniveis quando requeridos pelo Inspetor do Programa.

5.1.1.4. Este documento ficara a disposicdo do FFA a qual-
quer momento.

5.1.2. Do estabelecimento de empacotamento/frigorifico

5.1.2.1. No caso de ambos estarem separados, deverd ser
emitida uma Nota de Saida para cada envio ao frigorifico, com a
identificagdo das cargas ou pallets que se destinam ao resfriamento.

5.2. Procedimentos no estabel ecimento de empacotamento ou
frigorifico:

5.2.1. Verificagdo antes do processamento das frutas

5.2.1.1. Para se verificar ainformag&o relativa ao controle da
sanidade, qualidade e rastreabilidade das frutas desde a UMI até a
embalagem, o galpdo de empacotamento devera contar com um Res-
ponsavel Técnico de Empacotamento/Frigorifico, a quem cabera

5.2.1.1.1. Controlar que toda carga proveniente de uma UMI
habilitada que tenha frutas a certificar pelo Programa de Exportagéo
gquando da sua chegada a0 empacotamento tenha a etiqueta de iden-
tificacdo que assegure sua origem e a Planilha de Relatério de Dano,
as quais deverdo ser conservadas pelo estabelecimento de empaco-
tamento/frigorifico.

5.2.1.1.2. Verificar a Planilha de Relatério de Dano antes do
ingresso ao empacotamento ou ao frigorifico, sendo constante esta
verificagdo documental de forma periddica e sistemética.

5.2.1.1.3. Registrar diariamente o ingresso das frutas cor-
respondentes a cada UMI.

5.2.1.1.4. Ao ingressar no galpdo de empacotamento, serd
efetuada a inspeg8o visua das frutas a serem processadas com destino
a0 Brasil, a fim de se verificar se o nivel de dano das frutas pro-
venientes das UMIs com Relatério de Dano de até 2% esta com-
pativel com o nivel de dano informado no relatério; e para aquelas
UMIs que tenham tido pelo menos uma deteccdo de larva viva na
inspecdo conjunta durante a temporada anterior, serd realizado tam-
bém corte da amostra.

5.2.1.15. Verificar se as frutas provenientes das UMIs ha
bilitadas com Relatério de Danos entre 2,01% a 5%, no momento do
ingresso no empacotamento, ndo superem 3% de nivel de dano, bem
como as mesmas sgjam armazenadas a frio, processadas ou a granel
segundo o requerido pela espécie ou variedade, durante o.-tempo
estabelecido nos itens 4.1.2.1 e 4.1.2.2.

5.2.1.1.6. Verificar que as frutas provenientes.das UMIs ha
bilitadas sgjam processadas em uma linha de empacotamento des-
tinadas a tal fim, que estardo devidamente identificadas.

5.2.1.1.7. Arquivar a Nota de Saida do estabelecimento e o
Relatério de Dano para garantir a rastreabilidade das frutas.

5.3. Verificagdo durante o processamento das frutas:

5.3.1. O Inspetor-do Programa no empacotamento realizara a
inspecdo e corte das frutas, registrando os dados na planilha cor-
respondente.

5.31:1. O nivel de amostragem e corte:

5.3.1.1.1. Para os lotes que ingressam no empacotamento
com umenivel de dano de até 1%, sera de até 0,2% do lote.

5.3.1.1.2. Para os lotes que ingressam no empacotamento
com um nivel de dano entre 1,01% a 3%, sera de até 0,3% do lote.

5.4. Critérios diante da detecg&o de larva viva na amostragem
no empacotamento:

5.4.1. Lotes provenientes de UMI com Relatério de Dano de
até 2% e que ao ingressarem no empacotamento apresentem até 1%
de dano, e que possam apresentar as seguintes situacoes:

5.4.1.1. Sem detecgdo de larva viva, o lote pode ser ins-
pecionado pelo SENASA.

5.4.1.2. Primeira detec¢do de larva em um lote proveniente
de uma UMI, o lote devera ser armazenado a frio de acordo com os
periodos estabelecidos nos itens 4.1.2.1 e 4.1.2.2, para posterior apre-
sentacdo a0 SENASA para inspeg&o.

5.4.1.3. Deteccdo de larva viva em outro lote da mesma
variedade de uma mesma UMI (segunda deteccdo para a mesma
variedade da mesma UMI): todos os lotes dessa variedade da UMI
deverdo ser armazenados a frio de acordo com os periodos esta
belecidos nos pontos 4.1.2.1 e 4.1.2.2.

5.4.1.4. Para aguelas UMIs que tenham tido pelo menos uma
deteccdo de larva viva na inspegdo conjunta durante a temporada
anterior, frente & primeira detecg&o de larva viva, todos os lotes dessa
variedade da UMI dever&o ser armazenados a frio.

5.4.1.5. Se ap6s um periodo de armazenamento a frio (itens
5.4.1.3 e 5.4.1.4) houver a deteccdo de larva viva, todos os lotes dessa
variedade da UM serdo rechagados, ndo podendo ser exportados para
o Brasil.

5.4.1.6. Lotes provenientes de UMI com Relatério de Dano
entre 2,01% e 5% que ao ingressarem no empacotamento apresen-
tarem até 3% de dano, e que foram armazenados a frio, podem
apresentar-se com as seguintes situagoes:

5.4.1.6.1. Sem deteccdo de larva viva: o lote pode ser ins-
pecionado pelo SENASA.

5.4.1.6.2. Primeira deteccéo de larva viva em um lote pro-
veniente de uma UMI com relato de dano entre 2,01% e 5%: todos os
lotes dessa variedade dessa UMI ser@o rechagadas, ndo podendo ser
exportadas para o Brasil.

5.5. Verificagdo posterior ao processamento das frutas:

5.5.1. Procedimentos realizados no empacotamento das frutas
com objetivo de exportacdo ao Brasil:

5.5.1.1. Verificar-se-a a documentagdo que certifica a ras-
treabilidade das frutas provenientes das UMIs habilitadas.

5.5.1.2. O responsavel pelo empacotamento devera confec-
cionar, para as frutas processadas de cada UMI, um Registro de
Relatério por espécie, variedade, classificagdo, tipo de empacota-
mento, marca comercial, quantidade e data.

5.5.1.3. Este registro deverd ficar junto a outros documentos
de identificag8io das cargas dos lotes e dos Relatérios de Danos que
serdo verificados pelos Inspetores do Programa, ficando disponivel
uma copia para o titular da UMI.

5.5.1.4. As caixas nas quais se empacotam frutas prove-
nientes do Programa deverdo estar identificadas com o cddigo da
UMI do lote e com o selo de garantia

5.5.1.5. O Inspetor do Programa serd o encarregado de con-
trolar o cumprimento de todo o disposto pelo Programa de Expor-
tacdo para esta etapa, no que concerne a rastresbilidade das frutas
processadas.

5.6. Sancdes:

5.6.1. A deteccdo de irregularidade total ou parcia por parte
do empacotador, frigorifico ou do responsavel técnico dos mesmos
em relagdo as atividades abaixo relacionadas serd considerada in-
fracdo e estara sujeita as sancOes previstas no item 5.6.2.

5.6.1.1. Controle da documentacdo que permite,a rastrea
bilidade das frutas a0 ingressar no empacotamento/frigorifico:

5.6.1.2. Manutengdo da rastreabilidade durante todo o pro-
cesso de acondicionamento ou armazenamento das.frutas.

5.6.1.3. Manutencéo da identidade das/frutas.

5.6.1.4. Quando houver mistura de frutas de UMI habilitadas,
com frutas provenientes de outros estabel ecimentos n&o inscritos ou
ndo habilitados sob as,condic¢des estabelecidas por este Programa.

5.6.1.5. Quando forem processadas ou gjuntadas frutas com
um nivel_de|dano que supere o limite méximo exigido e forem
exportadas para o Brasil.

5.6.1.6. Identificagdo inadequada das embalagens definitivas
(caixas) com o cadigo da UMI e selo de garantia.

5.6.2. Estabelecer-se-4 0 seguinte regime de sangdes ao gal-
pao de empacotamento/frigorifico:

5.6.2.1. Em caso de deteccdo da primeira irregularidade, pro-
ceder-se-4 a suspensdo do empacotamento por um periodo de 15
(quinze) dias para processamento das frutas com destino ao Brasil.

5.6.2.2. Na reincidéncia de irregularidade, suspender-se-a o
empacotamento de toda a temporada para o processamento de frutas
com destino ao Brasil.

5.6.3. O regime de san¢bes para 0 responsavel técnico do
empacotamento onde forem detectadas as irregularidades serd o se-
guinte:

5.6.3.1. Em caso de deteccéo da primeira irregularidade, pro-
ceder-se-4 a suspensdo da habilitacdo, pelo SENASA, do Responsavel
Técnico pelo galpdo por um periodo de 15 (quinze) dias.

5.6.3.2. Na reincidéncia de irregularidade, proceder-se-a a
suspensdo da habilitacdo, pelo SENASA, do Responsavel Técnico
para operar em todo o desenrolar do Programa para o Brasil por toda
a temporada.

5.7. Auditoria:

5.7.1. Serd efetuada pelo SENASA e consistird na fisca
lizacdo de todas as etapas dentro do empacotamento incluindo a
documentag@0 que assegura a rastresbilidade do sistema e o de-
sempenho dos responsaveis técnicos dos empacotamentos e Inspe-
tores do Programa.

5.7.1.1. Em casos de detecgdo de irregularidades sera lavrada
a ata correspondente e o responsavel serd passivel das sangBes pre-
vistas no item 5.6.3, além dos previstos na legislagdo da Argentina.

ETAPA 6. PROCEDIMENTOS PARA INSPECAO E CER-
TIFICAGAO CONJUNTA DAS ONPFs DA ARGENTINA E DO
BRASIL

6.1. Inscricdo no Registro de Exportadores e Importadores do
SENASA:

6.1.1. Todo operador comercia que desgjar efetuar expor-
tacdo de macd, pera e marmelo para o Brasil devera inscrever-se
previamente no Registro de Exportadores ou Importadores conforme
0 estabelecido em regulamentagdo especifica do SENASA.

6.2. Procedimentos de amostragem e inspecéo:

6.2.1. Solicitagdo de amostragem e inspegdo: os departa-
mentos que forem determinados pelas CoordenagBes Regionais re-
ceberdo as Solicitagbes de Amostragem e Inspegdo de Partidas, so-
licitadas oportunamente pela empresa exportadora.

6.2.2. Coleta de amostra no estabelecimento de empacota-
mento ou frigorifico: a Planilha de Identificagdo da partida deve estar
devidamente preenchida e assinada por pessoa autorizada da empresa
responsavel pela partida a amostrar, para ser apresentada ao inspetor
em servigo, se verificard que os dados coincidem com a mesma.

6.2.3. Apresentagdo da partida

6.2.3.1. As caixas das UMIs que compdem uma partida seréo
apresentadas pal etizadas (aberta ou fechada), identificadas e dispostas
de maneira tal que facilitem a extraco da amostra para a inspegéo.

6.2.3.2. Sem prejuizo das obrigacOes vigentes, cada pallet
devera levar o codigo das UMIs a que correspondem, em dois lados
do pallet.

Este documento pode ser verificado no enderego eletronico http://www.in.gov.br/autenticidade.html,

pelo codigo 00012010010700003
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6.2.3.3. A partida sera apresentada de maneira tal que facilite
0 acesso para a identificacdo das UMIs que a compdem e extragdo de
amostras, com uma separacdo minima de 0,80 m de outras partidas.

6.2.3.4. Considerando a probabilidade de rechaco de alguma
UMI, as partidas poderdo ser apresentadas com maior quantidade de
caixas, até um maximo de 1.800 caixas ou 36.000 quilogramas de
peso bruto; sendo que as unidades aprovadas restantes, devidamente
identificadas, lacradas e armazenadas, poderdo formar parte de outras
partidas, sem necessidade de reinspe¢do, num prazo de até 40 dias.

6.2.4. Amostragem

6.2.4.1. Os Inspetores do SENASA ou do Programa e o0s
FFASMAPA procederdo conjuntamente a selecdo e identificagdo das
caixas para sua posterior inspegdo, considerando espécies e UMls,
utilizando para as caixas um marcador, selo, etc.

6.2.4.1.1. Quando o Cronograma diério de coleta de amostras
superar a capacidade operativa de se readlizar a amostragem e a ins-
pecdo de maneira conjunta, as atividades previstas no item 6.2.4.1
serdo realizadas exclusivamente pelos Inspetores do Programa

6.2.4.2. A quantidede de unidades a tomar como amostra
determinar-se-4 pelo Método da Raiz Cubica mais 30% da mesma,
aplicado sobre a partida, levando em conta a proporcionalidade em
relacdo as UMIs, amostrando, no minimo, uma caixa por UMI.

6:2.4.3. Concluida a extracdo da amostra, o responsavel pelo
estabel ecimento,de empacotamento e o Inspetor do Programa e, quan-
do for-o (caso, 0 Inspetor do SENASA e o FFA, deverdo firmar a
Planilha de.ldentificacdo.da Partida.

6.2.4.4.<Nos-casos em que a inspecdo ndo se realize no
empacotamento/frigorifico; as amestras poderdo ser ensacadas e la-
cradas ou, alternativamente, fechadas, seladas e firmadas e lacradas e
despachadas aos locais habilitados para esse fim, ficando o SENASA
responsavel pela guarda e devolucao das sobras das amostras aos seus
proprietéarios.

6.2.5. Armazenamento da partida amostrada:

6.2.5.1. A partida amostrada podera ser depositada em uma
camara para posterior exportagdo, num prazo méximo de 40 dias.

6.2.5.1.1. Para isto, proceder-se-a a fiscalizagdo da merca
doria e lacre da camara; sendo que no momento do envio” para
exportacdo, 0 mencionado lacre podera ser removido unicamente pelo
Inspetor do Programa, pelo Inspetor do SENASA ou pelo FFA; e
serdo confeccionadas atas para abertura e fechamento da camara

6.2.5.1.2. Nos casos em que partidas permanegam na camara,
proceder-se-& novamente a fiscalizagéo e o lacre da camara frigorifica
tal como se descreveu anteriormente.

6.2.6. Inspegdo e certificagdo da partida

6.2.6.1. A amostra serd inspecionada pelos Inspetores do
SENASA e FFAs no empacotamento, frigorifico ou no centro ha
bilitado pelo SENASA.

6.2.6.2. Esta inspecdo serd efetuada de forma visual sobre a
totalidade das unidades que compdem a amostra, cortando-se 30%
das frutas.

6.2.6.3. Para cada uma das partidas aprovadas e embarcadas,
0 SENASA emitird o Certificado Fitossanitario, e o FFA emitira o
Termo de Fiscalizagdo, no qual deverd constar o nimero do Cer-
tificado Fitossanitério, preferencialmente, ou documento que permita
rastrear o nimero do Certificado Fitossanitario.

6.2.6.4. O carregamento da partida no caminh&o/conténer
devera ser realizado, mediante apresentagdo de uma planilha de carga,
onde conste a relagdo das UMIs aprovadas e carregadas, porcentagem
de dano, variedades e a quantidade de caixas correspondentes, na
presenca dos Inspetores do Programa, do Inspetor do SENASA ou do
FFA, que ao final da operacéo colocardo os lacres.

6.2.6.5. No caso de haver necessidade de fiscalizacdo da
partida pela Aduana Argentina, com troca de lacres, o SENASA
providenciara os devidos esclarecimentos.

6.3. Os FFAs deverdo fiscalizar os trabalhos de deteccéo e
identificagdo de larvas vivas de Cydia pomonella em frutas das amos-
tras inspecionadas nos estabelecimentos durante a colheita, empa-
cotamento/frigorifico, resguardos fitossanitarios argentinos destinados
a0 Brasil.

6.4. Os critérios ante a deteccdo de larva viva de Cydia
pomonella durante a inspecdo conjunta na Republica Argentina serdo
0s seguintes:

6.4.1. UMIs que ingressarem no empacotamento e apresen-
tarem até 1% (RD < 2%) de dano se enquadram nas seguintes si-
tuagdes:

6.4.1.1. UMIs nas quais ndo se detecta a presenca de larva
viva durante a inspegdo conjunta, a partida sera certificada para sua
exportagdo ao Brasil.

6.4.1.2. Nos casos da primeira deteccdo de larva viva, as
caixas da UMI que constituem a partida deverdo ser armazenadas a
frio, de acordo com os periodos estabelecidos nos pontos 4.1.2.1 e
4.1.2.2, para serem apresentadas posteriormente para inspecdo con-
junta do SENASA/MAPA.

6.4.1.3. No caso de detec¢do de uma segunda larva viva em
outra partida da mesma variedade de uma mesma UMI (segunda
deteccéo para a mesma UMI), todas as caixas dessa variedade da
UMI deverdo ser armazenadas a frio, de acordo com os periodos
estabelecidos nos pontos 4.1.2.1 e 4.1.2.2.

6.4.1.4. Para aquelas UMIs que tenham tido pelo menos uma
detecgdo de larva viva na inspecdo conjunta na temporada anterior,
frente & primeira detecco de larva viva, todos os lotes dessa va
riedade dessa UMI deverdo ser armazenadas a frio.

6.4.1.5. Se ap6s o periodo de armazenamento a frio (itens
6.4.1.3 e 6.4.1.4) houver deteccdo de larva viva, todos os lotes dessa
variedade da UM serdo rechagados, ndo podendo ser exportados para
0 Brasil.

6.4.2. Para as UMIs que a0 ingressarem na unidade de em-
pacotamento apresentaram até 3% (2% > RD < 5%) de dano e as que
provém de resfriamento, podem apresentar-se as seguintes Situa-
¢Oes:

6.4.2.1. UMIs onde ndo foram detectadas larvas vivas du-
rante a inspegdo conjunta, a partida sera certificada para sua ex-
portagéo ao Brasil.

6.4.2.2. Nos casos de deteccdo de larva viva, toda a UMI
dessa variedade sera desabilitada, ndo podendo ser exportada para o
Brasil.

6.5. Critérios ante a detecc@o de praga quarentenéria viva nos
pontos de ingresso no Brasil:

6.5.1. A deteccdo da larva viva em uma caixa proveniente de
uma UMI resultard no rechaco da partida; e entretanto, a deteccdo
somente afetara a condigdo da UMI na qual foi encontrada a larva
viva

6.5.1.1. Neste caso, lavrar-se-4 uma ata onde sera especi-
ficada a data, espécie, variedade e UMI na qual aconteceu a detecgéo;
e esta ata serd remetida imediatamente a0 SENASA.

7. OUTROS CRITERIOS A SEREM CONSIDERADOS

7.1. Os empacotamentos das frutas rechagadas serfo iden-
tificados com um selo ou autoadesivo que em cor vermelha con-
signard "I".

7.2. Além dos critérios em relagdo a detecgdo de larva viva,
serq também motivo de rechago definitivo todas as caixas de uma
UMI, de uma determinada partida, que esteja sem identificagdo ou
identificada incorretamente, impedindo o seu rastreamento.

7.3. Os FFAs redizardo auditorias, preferencialmente, nas
seguintes situagles:

7.3.1. Quando do ingresso das frutas no galpao de empa
cotamento_ou frigorificos, a fim de verificar se o nivel de dano das
frutas.provenientes das UMIs com Relatério de Dano de até 2% esta
com o nivelrméaximo de 1%.

7.3.2. No controle da coleta de amostras em estabel ecimentos
de empacotamento ou frigorificos, a qualquer tempo; e para isso, 0
Cronograma de tomada de, amostras elaborado, que inclui os es-
tabelecimentos, dias'e horarios, sera posto a disposi¢éo dos FFAs até
o dia imediatamente antefior ao-setrinicio.

7.3.3. Em estoques de UMIs que tenham passado pela ins-
pecdo conjunta e que tenham ‘sido’ aprovadas para exportagdo ao
Brasil e armazenadas nos estabel ecimentos.exportadores, empaco-
tadores ou frigorificos, bem como de UMls rechagadas-a frio ou com
irregularidades constatadas na inspegdo conjunta.

7.4. A classificagdo continuard sendo executada nos pontos
de ingresso conforme legislacdo especifica vigente.

8. DISPOSICOES GERAIS

8.1. Serdo indicados dois coordenadores, um do SENASA ‘e
outro do DSV, para orientarem as respectivas agles durante a ins-
pecdo conjunta na Argentina.

8.2. Cabera ao DSV:

8.2.1. Realizar auditorias periddicas a0 Sistema Integrado de
Medidas de Mitigagdo de Risco para a praga Cydia pomonella na
Argenting; sendo que as modificagbes a0 Sistema propostas pelas
auditorias realizadas pelos FFAs na origem, somente se efetivardo de
comum acordo nas reunides bilaterais correspondentes.

8.2.2. Designar os membros da equipe técnica que parti-
cipardo das auditorias e os FFAs, com conhecimento lega e técnico,
que realizar@o as inspegdes conjuntas na origem.

8.2.3. O coordenador brasileiro permanecera 2 (dois) dias a
mais que os demais integrantes da equipe, com o objetivo de repassar
aos FFAs, que os substituirdo, os procedimentos que estardo sendo
realizados.

8.2.4. Toda nédo-conformidade observada ao longo do periodo
de permanéncia de uma equipe de FFAs deverd ser oficializada,
mediante Oficio, a0 Coordenador do SENASA tendo em vista a
existéncia de sangdes passivels de serem aplicadas; e 0 DSV deverd
ser informado dos casos.

8.3. Caberd a0 SENASA:

8.3.1. Disponibilizar pessoa para operagéo de inspegdo con-
junta, que deverd estar presente nos locais de empacotamento/fri-
gorifico e em outros recintos habilitados.

8.3.2. Salicitar, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias,
a participacdo dos FFA do MAPA, informando a quantidade de pes-
soal necessdria e a locaizagdo das atividades a serem desenvol-
vidas.

8.3.3. Providenciar as passagens aéreas e terrestres, nacionais
e internacionais, incluindo as taxas de embarque.

8.3.4. Assegurar o custeio das despesas com pousada acres-
cidas de Y didria, estipuladas pelo Governo brasileiro.

8.3.5. Seguro salde, abrangendo o deslocamento e o periodo
de permanéncia dos FFAs na Replblica Argentina.

8.3.6. Prover transporte terrestre para atender as necessidades
dos trabalhos da inspe¢do conjunta e das auditorias nas amostra-
gens.

INSTRUGAO NORMATIVA N° 2, DE 6 DE JANEIRO DE 2010

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA DO M-
NISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMEN-
TO, no uso da atribui¢do que lhe confere o art. 103, inciso IV, do
Anexo da Portaria n° 45, de 22 de margo de 2007, tendo em vista o
disposto no Decreto n° 5.741, de 30 de marco de 2006, no § 7° do art.
18 da Instrugdo Normativa n° 19, de 24 de julho de 2006, e o que
consta do Processo n° 21000.011306/2006-65 e do Processo n°
21000.008266/2009-36, resolve:

Art. 1° Desabilitar 0 Servico de Inspecdo de Produtos de
Origem Anima da Secretaria de Agricultura e Meio Ambiente do
Municipio de Crissiumal, Estado do Rio Grande do Sul, do Sistema
Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do Sistema
Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuéria, tendo em vista as
auditorias documentais e operacionais realizadas.

Art. 2° Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data de
sua publicagéo.

Art. 3° Fica revogada a Instru¢do Normativa SDA n° 37, de
11 de dezembro de 2008.

INACIO AFONSO KROETZ
PORTARIA N? 1, DE 6 DE JANEIRO DE 2010

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA, DO M-
NISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMEN-
TO, no uso da atribuicdo que lhe confere o art. 103, inciso IV, do
Anexo da Portaria ne 45, de 22 de mar¢o de 2007, tendo em vista o
disposto na Instrugdo Normativa n 14, de 5 de maio de 2005, e o que
consta do Processo ne 21000.002456/2009-21, resolve:

Art. 12 Credenciar a empresa AGROPEC - PESQUISA, EX-
TENSAO E CONSULTORIA LTDA., CNPJ ne 89.567.713/0001-45,
localizada na Rua Itajubd, ne 2.105, apto. 601, Bairro Sagrada Fa-
milia, Belo Horizonte - MG, como Centro Colaborador para execugao
de Andlise de Risco de Pragas - ARP.

Art. 22 Esta Portaria entra em vigor na data de sua pu-
blicag&o.

Art. 32 Fica revogada a Portaria SDA ne 22, de 6 de abril de
2004.

INACIO AFONSO KROETZ

PORTARIA N? 2, DE 6 DE JANEIRO DE 2010

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA, DO MI-
NISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMEN-
TO, no uso da atribuicdo que lhe confere o art. 103, inciso 1V, do
Anexo da Portaria ne 45, de 22 de mar¢o de 2007, tendo em vista 0
disposto na Instrugéo Normativa ne 14, de 5 de maio de 2005, e o que
consta do Processo n? 21000.010386/2009-84, resolve:

. Art. 12 Credenciar a empresa AGRONOMICA - LABO-
RATORIO DE DIAGNOSTICO FITOSSANITARIO E CONSUL-
TORIA,/CNPJ ne 05.554.224/0001-69, localizada na Rua Ibanés An-
dré Pithan‘de Souza, n® 139, Bairro Jardim Itu Sabard, Porto Alegre
- RS, ‘como Centro Colaborador para execugdo de Andlise de Risco
de Pragas - ARP.

Art. 20“Esta’ Portaria, entra em vigor na data de sua pu-
blicag&o.

Art. 32 Fica revogada a Portaria SDA ne 88, de 10 de julho
de 2007.

INACIO AFONSO KROETZ
PORTARIA N¢ 3, DE 6 DE JANEIRO DE 2010

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA DO M-
NISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMEN-
TO, no uso da atribuicdo que Ihe confere o art. 42, anexo |, do
Decreto n° 5351, de 21 de janeiro de 2005, tendo em vista o disposto
na Instrucdo Normativa n°® 01, de 16 de janeiro de 2007 e o que
consta do Processo n° 21000.001600/2009-10, resolve:

Art. 1° Reconhecer laboratério da empresa Doux Frangosul
S/A Agro Avicola Industrial, CNPJ n° 91.374.561/0003-78, situado na
Rua Buarque de Macedo, n° 3333, Faxinal, CEP 95.780-000, Mon-
tenegro/RS, para realizar andlises na Area de Diagnéstico Animal em
amostras oriundas do controle de qualidade interno da empresa, aten-
dendo a programas especificos do MAPA.

Art. 2° Estabelecer que o escopo do reconhecimento ficara
disponivel no sitio eletrénico do MAPA, com atualizacdes periddicas
a cada avaliagdo ou solicitacdo de ampliaco de escopo, mantendo
disponiveis os arquivos anteriores.

Art. 3° Esta Portaria entra em vigor na data de sua pu-
blicag&o.

INACIO AFONSO KROETZ

Este documento pode ser verificado no enderego eletronico http://www.in.gov.br/autenticidade.html,

pelo codigo 00012010010700004

Documento assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2 de 24/08/2001, que ingtitui a

Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira - |CP-Brasil.
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PORTARIA N* 4, DE 6 DE JANEIRO DE 2010

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA, DO MI-
NISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMEN-
TO, no uso da atribuicdo que lhe confere o art. 103, inciso 1V, do
Anexo da Portaria n@ 45, de 22 de margo de 2007, tendo em vista o
disposto no Decreto n? 5.741, de 30 de marco de 2006, na Lei n®
9.972, de 25 de maio de 2000, no Decreto ne 6.268, de 22 de
novembro de 2007, na Portaria MAPA ne 381, de 28 de maio de
2009, e o que consta do Processo ne 21000.010492/2009-68, re-
solve:

Art. 12 Submeter a consulta pablica, por um prazo de 180
(cento e oitenta) dias, a contar da data da publicagéo desta Portaria, 0
Projeto de Instrugdo Normativa que aprova o Regulamento Técnico
do Milho, definindo o seu padréo oficial de classificagdo, com os
requisitos de identidade e qualidade, a amostragem, o modo de apre-
sentagdo e a marcagdo ou rotulagem, na forma dos seus Anexos.

Art. 29 As sugestes advindas da consulta publica de que
trata 0 art. 19, uma vez tecnicamente fundamentadas, deveréo ser
encaminhadas, por escrito, para o seguinte enderego: Ministério da
Agricultura, Pecuédria e Abastecimento, Secretaria de Defesa Agro-
pecuaria, Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Vegetal,
Coordenagdo-Geral de Qualidade Vegetal, Esplanada dos Ministérios,
Bloco D, Anexo Ala B, 32 andar, sala 338, CEP: 70.043-900, Brasilia
- DF, ou para 0 enderego eletrbnico: karinaleandro@agricultu-
ra.gov.br.

Art. 3¢ Esta Portaria entra em vigor na data de sua pu-
blicagéo.

INACIO AFONSO KROETZ
INSTRUGCAO NORMATIVA Ne , DE E DE 2009.

O MINISTRO DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUA-
RIA E ABASTECIMENTO, no uso da atribui¢ao que lhe confere o
art. 87, paragrafo Unico, inciso |1, da Constituigdo, tendo em vista o
disposto na Lei ne 9.972, de 25 de maio de 2000, no Decreto ne
6.268, de 22 de novembro de 2007, no Decreto ne 5.741, de 30 de
marco de 2006, na Portaria MAPA ne 381, de 28 de maio de 2009, e
0 que consta do Processo n? 21000.010492/2009-68, resolve:

Art. 12 Aprovar o Regulamento Técnico do Milho, definindo
0 seu padrdo oficial de classificagdo, com os requisitos de identidade
e gqualidade, a amostragem, o modo de apresentacéo e a marcagéo ou
rotulagem, na forma dos Anexos a presente Instrucdo Normativa.

Art. 29 Esta Instruco Normativa entra em vigor 90 (noventa)
dias apbs a data de sua publicaggo.

Art. 32 Ficam revogadas a Portaria n? 845, de 8 de novembro
de 1976, e a Portaria n2 11, de 12 de abril de 1996.

REINHOLD STEPHANES
ANEXO |

PROJETO DE REGULAMENTO TECNICO DO MILHO
CAPITULO | |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° O presente Regulamento Técnico tem por objetivo
definir o padréo oficial de classificagdo do milho, considerando seus
requisitos de identidade e qualidade, a amostragem, o modo de apre-
sentacdo e a marcagdo ou rotulagem, nos aspectos referentes a clas-
sificacdo do produto.

Art. 2° Para efeito deste Regulamento Técnico, considera-
se

| - milho: os gréos provenientes da especie Zea mays L.;

Il - carunchados: os grées:ou pedacos de gréos que se apre-
sentam atacados por insetos.em qualquer de suas fases evolutivas,

Il - gréos avariados: 0s'gréos ou pedagos de gréos que se
apresentam ardidos, germinados, chochos ou imaturos, fermentados,
gessados e mofados. Somente no caso do milho de pipoca, os gréos
trincados, também ser&o considerados gréos avariados:

a) ardidos: os gréos ou pedagos de graos que apresentam
escurecimento total, por agdo do calor, umidade ou fermentacdo avan-
cada atingindo a totalidade da massa do gréo. Serdo também con-
siderados como ardidos, devido a semelhanga de aspecto, os gréos
queimados;

b) chochos ou imaturos: os gréos desprovidos de massa in-
terna, enrijecidos e que se apresentam enrugados por desenvolvi-
mento fisiolégico incompleto. Os gréos pequenos e os de endosperma
corneo (ponta de espiga) ndo serdo considerados chochos ou ima
turos;

c¢) fermentados: os gréos ou pedagos de gréos que apresentam
escurecimento parcial do germe ou do endosperma provocado por
processo fermentativo ou calor, estando parcialmente enegrecido ex-
terna e internamente;

d) germinados: os gréos ou pedacos de gréos brotados ou
mostrando ruptura do germe com a presencga do broto;

€) gessados: 0s gréos ou pedacos de graos que tenham so-
frido variagdo na sua cor natural, apresentando-se de esbranquicado
a0 opaco, e que mostram o aspecto de gesso em sua totalidade;

f) mofados: os gréos ou pedacos de gréos que apresentam
contaminagBes fungicas (mofo ou bolor) visiveis a olho nu, inde-
pendentemente do tamanho da érea atingida, bem como os gréos ou
pedagos de gréos que apresentam coloragdo esverdeada ou azulada no
germe, produzida pela agéo de fungos (verdin). Graos que apresentam
plimula roxa, como caracteristica varietal, ndo sdo considerados
gréos defeituosos; e

g) trincados: os gréos inteiros que apresentam trincas ou
fendas visiveis a olho nu, com ou sem rompimento da pelicula;

IV - gréos quebrados: os pedagos de gréos sadios que va-
zarem pela peneira de crivos circulares de 4,76 mm (quatro virgula
setenta e seis milimetros) e ficarem retidos na peneira de crivos
circulares de 2,20 mm (dois virgula vinte milimetros) de diametro.
Quando tratar-se de milho pipoca sera considerado quebrado os pe-
dacos de gréos que vazarem pela peneira de crivos circulares de 3,00
mm (trés milimetros) e ficarem retidos na peneira de crivos circulares
de 2,20 mm (dois virgula vinte milimetros) de diametro;

V - lote: a quantidade de produto com especificagBes de
identidade, qualidade e apresentacdo perfeitamente definidas;

V| - matérias estranhas e impurezas. 0s corpos ou detritos de
qualquer natureza estranhos ao produto, a exemplo de sujidades e
insetos mortos que vazarem pela peneira de crivos circulares de 2,20
mm (dois virgula vinte milimetros) de diametro, bem como, todo
material que nela ficar retido, que ndo sgjam gréos ou pedacos de
gréos de milho:

a) quando se tratar de milho de pipoca serd4 considerado
matérias estranhas e impurezas os corpos ou detritos de qualquer
natureza estranhos ao produto, a exemplo de sujidades e insetos
mortos que vazarem pela peneira de crivos circulares de 2,20 mm
(dois virgula vinte milimetros), bem como, todo materia que nela
ficar retido, que ndo sgjam gréos ou pedagos de gréos de milho;

VIl - matérias macroscopicas. aquelas estranhas ao produto
que podem ser detectadas por observacdo direta (olho nu), sem au-
xilio de instrumentos Opticos e que estdo relacionadas ao risco a
sallde humana, segundo legislagio especifica;

VIII - matérias microscopicas. aguelas estranhas ao produto
que s6 podem ser detectadas com auxilio de instrumentos Opticos e
gue estdo relacionadas ao risco a salde humana, segundo legislagdo
especifica;

IX - peso hectolitro: a massa de 100 (cem) litros de milho,
expressa em quilogramas, determinado em balanga especifica;

X - substancias nocivas a salde: as substancias ou agentes
estranhos, de origem biolégica, quimica ou fisica, que sgam nocivos
a salde, tais como: as micotoxinas, os residuos de produtos fitos-
sanitérios ou outros contaminantes, previstos em legislacéo especifica,
ndo sendo assim considerados aqueles cujo valor se verifica dentro
dos limites maximos previstos; e

XI - umidade: o percentua de &gua encontrada na amostra
do produto isenta de matérias estranhas e impurezas, determinado por.
um método reconhecido internacionalmente ou aparelho que dé-re-
sultado equivaente.

CAPITULO Il . .
DA CLASSIFICAGAO E TOLERANCIAS

Art. 3° A classificagdo do milho é estabelecida em fung&o
dos seus requisitos de identidade e.qualidade:

§ 1° O requisito de identidade do milho é definido pela
propria espécie do produto.na forma disposta no inciso | do artigo 2°
deste Regulamento Técnico:

§ 2° Os requisitos de.qualidade do milho sfo definidos em
funcéo do uso proposto, da consisténcia, do formato, do tamanho, da
colorag@o do grao e'dos limites méximos de tolerancia estabelecidos
nos Anexos Il.e |l desta Instru¢cdo Normativa.

Art”4°°0 milho serd classificado em Grupos, Subgrupos,
Classes e Tipos, conforme o disposto a seguir.

§ 1° O milho de acordo com o uso proposto sera classificado
em Grupos:

| - grupo |: milho destinado diretamente & alimentacdo hu-
mana; e

I - grupo Il: milho destinado a outros usos.

§ 2° O milho de acordo com a consisténcia, o formato e o
tamanho do gréo sera classificado nos seguintes Subgrupos:

| - duro: quando apresentar no minimo 95% (noventa e cinco
por cento), em peso, de graos com as caracteristicas de duro, ou sgja,
apresentando endosperma predominantemente corneo, exibindo as-
pecto vitreo. Quanto ao formato, considera-se duro o gréo que se
ie)presentar predominantemente ovalado e com a coroa convexa e
1S3,

I - dentado: quando apresentar no minimo 95% (noventa e
cinco por cento), em peso, de grdos com consisténcia parcial ou
totalmente farinacea. Quanto ao formato, considera-se dentado o gréo
que se apresentar predominantemente dentado;

Il - pipoca: quando apresentar no minimo 99% (noventa e
nove por cento), em peso, de gréos com as caracteristicas de pipoca,
ou sgja, apresentando consisténcia dura e tamanho pequeno; e

IV - misturado: quando o milho ndo se enquadrar em ne-
nhum dos subgrupos anteriores.

§ 3° O milho de acordo com a colorag@o do gréo sera clas-
sificado nas seguintes classes:

| - amarela: constituida de milho que contenha no minimo
95% (noventa e cinco por cento), em peso, de grédos amarelos, ama-
relo pdlido ou amarelo alaranjado; o gréo de milho amarelo com
ligeira coloragdo vermelha ou résea no pericarpo serd considerado da
classe amarelg;

Il - branca: constituida de milho que contenha no minimo
95% (noventa e cinco por cento), em peso, de gréos brancos; o gréo
de milho com ligeira coloracdo résea, marfim ou palha, serd con-
siderado da classe branca;

Il - cores: congtituida de milho que contenha no minimo
95% (noventa e cinco por cento), em peso, de grdos de coloragdo
uniforme, mas diferentes das classes amarela e branca; o gréo de
milho com ligeira variagcdo na coloragdo do pericarpo sera consi-
derado da cor predominante; e

IV - misturada: constituida de milho que ndo se enquadra em
nenhuma das classes anteriores.

§ 4° O milho serd classificado em trés Tipos de acordo com
a sua qualidade e definidos pelos limites maximos de tolerancias
estabelecidos nos Anexos Il e Il desta Instrugdo Normativa, podendo
ainda ser enquadrado como Fora de Tipo e Desclassificado.

Art. 5° O milho destinado diretamente & alimentacéo humana
enquadrado como Fora de Tipo podera ser comercializado como se
apresenta, desde que identificado como Fora de Tipo, ou podera ser
rebeneficiado, desdobrado ou recomposto para efeito de enquadra-
mento em tipo.

Art. 6° O milho destinado a outros usos enquadrado como
Fora de Tipo por gréos avariados e carunchados podera ser comer-
cializado como se apresenta, desde que identificado como Fora de
Tipo, ou poderd ser rebeneficiado, desdobrado ou recomposto para
efeito de enquadramento em tipo.

§ 1° O milho destinado a outros usos enquadrado como Fora
de Tipo por gréos quebrados e matérias estranhas e impurezas néo
poderd ser comercializado como se apresenta, devendo ser rebene-
ficiado, desdobrado ou recomposto para efeito de enquadramento em
tipo.

§ 2° O milho destinado a outros usos que apresentar insetos
Vivos ou outras pragas de graos armazenados serd considerado como
Fora de Tipo, ndo podendo ser comercializado como se apresenta
devendo ser expurgado ou submetido a outra forma eficaz de controle
antes da sua comercializacéo.

Art. 7° Ser& desclassificado e proibida a sua comercializagdo
e a sua entrada no pais, 0 milho que apresentar uma ou mais das
situagBes indicadas a seguir:

| - mau estado de conservagdo, incluindo aspecto genera-
lizado de mofo ou fermentacao;

Il - presenca de sementes tratadas, sementes toxicas, na.carga
ou no lote amostrado;

Il - odor estranho, impréprio ao_produto,-que inviabilize a
sua utilizagdo para 0 uso proposto;

IV - limites de tolerancias acima do estabelecido no Anexo |1
desta Instrucdo Normativa para Fora de Tipo'no caso do milho des-
tinado diretamente a alimentacao humang;

V - presenca de insetos Vivos e outras pragas de gréos ar-
mazenados, bem como.insetos mortos superior a 0,30% (zero virgula
trinta por cento) dentro do total de matérias estranhas e impurezas
para o milha destinado diretamente & alimentagdo humana; e

VI - limites de tolerancias acima do estabelecido no Anexo
111 desta'lnstrugdo Normativa para Fora de Tipo para os defeitos total
deravariados, mofados e ardidos, e carunchados no caso do milho
destinado a outros usos.

Art. 8° No caso de uma classificag8o de fiscalizagdo, quando
ocorrer a desclassificagdo do produto por presenca de insetos vivos,
sementes téxicas, sementes tratadas ou outros agentes desclassifi-
cantes, 0s mesmos deverdo ser guardados como prova em caso de
pedido de pericia, e, em face das peculiaridades que envolvem essa
afericdo de qualidade, prevalece a constatagdo do orgéo fiscalizador.

Parégrafo Unico. Ainda que 0s insetos ndo permanegam Vivos
até a data da realizagdo da pericia, esse fato ndo invalida a des-
classificagdo do produto fiscalizado.

Art. 9° O MAPA podera efetuar andlises de substancias no-
civas, matérias macroscopicas, microscopicas e microbiolégicas re-
lacionadas a0 risco a salde humana, de acordo com a legislagdo
gspecifica, independentemente do resultado da classificacdo do pro-

uto.

Parégrafo Unico. O produto serd desclassificado quando se
constatar a presenca das substancias de que trata o caput deste artigo
em limites superiores a0 maximo estabelecido na legislagdo espe-
cifica, ou ainda, quando se constatar a presenca de substancias néo
autorizadas para o produto.

Art. 10. No caso de constatagdo de produto desclassificado
por entidade credenciada para execugdo da classificagcdo, a mesma
devera emitir o correspondente Documento de Classificagdo, des
classificando o produto, bem como comunicar essa constatagdo a
Superintendéncia Federal de Agricultura, Pecuéria e Abastecimento -

SFA, da Unidade da Federacdo onde o produto se encontra estocado,
para as providéncias cabiveis.

Art. 11. Cabera & SFA da Unidade da Federagdo adotar as
providéncias cabiveis quanto ao produto desclassificado, podendo pa-
ra isso articular-se, no que couber, com outros 6érgdos oficiais.

Art. 12. No caso especifico da utilizagdo do produto des-
classificado, a SFA da Unidade da Federagdo devera adotar os pro-
cedimentos necessarios a0 acompanhamento do produto até a sua
completa descaracterizagdo como alimento ou destruicéo, cabendo ao
proprietéario do produto ou a0 seu preposto, além de arcar com os
custos pertinentes a operagdo, ser o seu depositério.

CAPITULO Il
DOS REQUISITOS E DOS PROCEDIMENTOS GERAIS

Art. 13. O milho deverd se apresentar fisiologicamente de-
senvolvido, sdo, limpo e seco, observadas as tolerancias estabel ecidas
nos Anexos Il e Il desta Instrugdo Normativa, bem como no art. 14
deste Regulamento Técnico.

Art. 14. O percentua de umidade tecnicamente recomendado
para fins de comercializagdo do milho sera de até 14,0% (catorze por
cento) e de 13,5% (treze virgula cinco por cento) para o milho de
pipoca.

Art. 15. O milho destinado diretamente & alimentagdo hu-
mana que apresentar umidade superior a recomendada neste Regu-
lamento Técnico poderd ser comerciadizado, desde que ndo esteja
ocasionando fatores de risco a salde humana.

§ 1° No Documento de Classificagdo, devero constar as
informagBes sobre 0 excesso de umidade, quando for o caso.

§ 2° Cabera as partes interessadas ou envolvidas as res-
ponsabilidades quanto a0 manuseio, uso apropriado e demais cui-
dados necessérios a conservacdo do produto nas condicdes previstas
no caput deste artigo para ser oferecido ao consumidor final, assm
como o cumprimento da legislagdo especifica

Art. 16. O peso hectolitro recomendado é de no minimo 69
kg/hl (sessenta e nove quilogramas por hectolitro).

Este documento pode ser verificado no enderego eletronico http://www.in.gov.br/autenticidade.html,
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CAPITULO IV
DA AMOSTRAGEM

Art. 17. As amostras coletadas, que servirdo de base para a
redizacdo da classificag@o, deverdo conter os dados necessarios a
identificagdo do interessado na classificagdo do produto, bem como a
informac&o relativa a identificagdo do lote ou volume do produto do
qua se originaram.

Art. 18. Cabera ao proprietério, possuidor, detentor ou trans-
portador propiciar a identificagdo e a movimentagdo do produto, in-
dependentemente da forma em que se encontra, possibilitando a sua
adequada amostragem.

Art. 19. Respondera pela representatividade da amostra, em
relagdo ao lote ou volume do qual se originou, a pessoa fisica ou
juridica que a coletou, mediante a apresentacéo do documento com-
probatério correspondente.

Art. 20. Na classificagdo do milho importado e na clas-
sificacdo de fiscalizagdo, o detentor da mercadoria fiscalizada, seu
representante legal, seu transportador ou seu armazenador, devem
propiciar as condigdes necessérias aos trabalhos de amostragem exi-
gidas pela autoridade fiscalizadora.

Art. 21. A amostragem em meios de transporte rodovidrio,
ferroviério_e hidroviério devera obedecer a seguinte metodologia:

| -"a coleta das amostras deve ser feita em pontos do veiculo,
uniformemente distribuidos, conforme a Tabela 1 deste regulamento
Técnico, em profundidades que atinjam o tergo superior, 0 meio e o
terco inferior-da carga a.ser amostrada, em uma quantidade minima
de 2 kg (dois quilogramas) par coleta, observando-se os seguintes
critérios:

Tabela 1 - Numero ‘de pontos de coletas de amostra em
relagdo ao tamanho do lote:

Quantidade do produto que constitui [NUmero minimo de pontos a
0 lote (toneladas) serem amaostrados

até 15 toneladas 5
de 15 até 30 toneladas 8
mais que 30 toneladas 11

Il - o total de produto amostrado devera ser homogeneizado,
quarteado e reduzido em, no minimo, 4 kg (quatro quilogramas) para
compor, no minimo, 4 (quatro) vias de amostras, constituidas de, no
minimo, 1 kg (um quilograma) cada, que serdo representativas do
lote.

Art. 22. A amostragem em eguipamentos de movimentagao
ou grdos em movimento nos casos de carga, descarga ou transilagem
devera obedecer a seguinte metodologia:

| - a coleta das amostras deve ser feita com equipamento
apropriado, realizando-se coletas de 500 g (quinhentos gramas) nas
correias transportadoras e extraindo-se, no minimo, 10 kg (dez qui-
logramas) de produto para cada fragdo de, no méximo, 500 t (qui-
nhentas toneladas) da carga a ser amostrada, em intervalos regulares
de tempos iguais, calculados em fungdo da vazéo de cada terminal;

Il - os 10 kg (dez quilogramas) extraidos de cada fragéo de,
no maximo, 500 t (quinhentas toneladas) deverdo ser homogenei-
zados, quarteados e reservados para comporem a amostra que serd
analisada a cada 5.000 t (cinco mil toneladas) do lote, no méaximo;
e

Il - juntar as 10 (dez) amostras parciais que foram re-
servadas de cada 5.000 t (cinco mil toneladas), conforme o inciso Il
deste artigo, que deverdo ser homogeneizadas, quarteadas e reduzidas
em, no minimo, 4 kg (quatro quilogramas) de produto para compor,
no minimo, 4 (quatro) vias de amostras, constituidas de, no minimo,
1 kg (um quilograma) cada, que seréo representativas do lote.

Art. 23. A amostragem em armazéns graneleiros e silos de-
vera ser feita no sistema de recepcdo ou expedicdo da unidade ar-
mazenadora, procedendo-se segundo a metodologia para amostragem
em equipamentos de movimentagéo.

Art. 24. A amostragem em armazém convenciona no pro-
duto ensacado deverd obedecer a seguinte metodologia:

| - a coleta no lote sera feita ao acaso em, no minimo, 10%
(dez por cento) dos sacos, devendo abranger todas as faces da pilha;
e

Il - a quantidade minima de coleta serd de 30 g (trinta
gramas) por saco, até completar, no minimo, 10 kg (dez quilogramas)
do produto, que devera ser homogeneizado, quarteado e reduzido em,
no minimo, 4 kg (quatro quilogramas) para compor, no minimo, 4
(quatro) amostras, constituidas de, no minimo, 1 kg (um quilograma)
cada, que serdo representativas do lote.

Art. 25. A amostragem em produto embalado devera obe-
decer a0 que segue:

| - o produto embalado, destinado diretamente a alimentacéo
humana, deve se apresentar homogéneo quanto as suas especificaces
de identidade, qualidade e apresentacéo;

Il - a amostragem dos produtos embalados serd realizada
retirando-se um numero de pacotes ou embaagens em quantidade
suficiente para compor, no minimo, 4 (quatro) vias de amostras de, no
minimo, 1 kg (um quilograma) cada, observando ainda que o con-
telido dos pacotes ou embalagens extraidos devera ser homogenei-
zado, quarteado e reduzido a, no minimo, 4 kg (quatro quilogramas)
para compor, no minimo, 4 (quatro) amostras de, no minimo, 1 kg
(um quilograma) cada, que serdo representativas do lote.

Art. 26. As amostras para classificacdo do milho, extraidas
conforme os procedimentos descritos nos arts. 21 a 25 deste Re-
gulamento Técnico, deverdo ser devidamente acondicionadas, lacra
das, identificadas, autenticadas e terdo a seguinte destinagéo:

| - uma amostra de trabalho para a redlizagdo da classi-

ficagéo;

Il - uma amostra que serd colocada a disposigdo do in-
teressado;

Il - uma amostra para atender um eventual pedido de ar-
bitragem; e

IV - uma amostra destinada ao controle interno de qualidade
por parte da Entidade Credenciada.

Art. 27. Na classificagdo de fiscalizagdo, as amostras ex-
traidas conforme os procedimentos descritos nos arts. 21 a 25 deste
Regulamento Técnico deverdo ser devidamente acondicionadas, la-
cradas, identificadas, autenticadas e tero a seguinte destinacéo:

| - uma amostra de trabalho para a realizacéo da classificagéo
de fiscalizagao;

Il - uma amostra que serd colocada a disposicao do fis-
calizado;

Il - uma amostra para atender um eventual pedido de pe-
ricia; e

IV - uma amostra de seguranga, caso uma das vias anteriores
sgjavinutilizada ou haja necessidade de andlises complementares.

Art. 28. Quando a amostra for coletada e enviada pelo in-
teressado, deveréo ser observados os mesmos critérios e procedi-
mentos de amostragem previstos neste Regulamento Técnico.

Art=29. A quantidade remanescente do processo de amos-
tragem, homogeneizagdo e quarteamento serd recolocada no lote ou
devolvida a0 interessado no produto:

Art. 30. O classificador, a empresa ou entidade credenciada
ou o 6rgdo de fiscalizagdo ndo serdo obrigados a recompor ou res-
sarcir o produto amostrado, que porventurafoir danificado ou que teve
sua quantidade diminuida, em funcdo da redlizagéo da amostragem e
da classificagéo.

CAPITULO V
DOS PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS OU ROTEIRO
PARA CLASSIFICACAO

Art. 31. Nos procedimentos operacionais ou roteiro para clas-
sificacdo do milho devem ser observados previamente o que segue:

| - antes da homogeneizag8o e quarteamento da amostra de,
no minimo, 1 kg (um quilograma), deve ser verificado cuidado-
samente se a amostra apresenta qualquer situagdo desclassificante ou
outros fatores que dificultem ou impegam a classificagdo do produto;
caso ocorra na amostra qualquer situacdo desclassificante, emitir os
documentos de classificagd0o e recomendar, previamente a classifi-
cacdo, 0 expurgo ou outra forma de controle ou beneficiamento do
produto, observando, ainda o disposto no art. 7°. deste Regulamento
Técnico;

Il - estando o produto em condicBes de ser classificado e
quando solicitado pelo interessado, utilizar a amostra de, no minimo,
1 kg (um quilograma) para determinacdo do peso hectolitro utilizando
0 equipamento especifico, procedendo-se de acordo com as reco-
mendagBes do fabricante;

Il - posteriormente, recompor a amostra destinada a clas-
sificaco, homogeneizé-la e reduzi-la pelo processo de quarteamento
até a obtencdo da amostra de trabalho, de no minimo 250 g (duzentos
e cinquenta gramas), pesada em balanca previamente aferida, ano-
tando-se 0 peso obtido para efeito de célculo dos percentuais de
tolerancias previstos no Anexos Il e Il desta Instrugdo Normativa;

IV - do restante da amostra de, no minimo, 1 kg (um qui-
lograma) destinada & classificagéo, deve-se obter ainda, pelo processo
de quarteamento, uma subamostra destinada & determinagdo da umi-
dade, da qual dever&o ser retiradas as matérias estranhas e impurezas;
0 peso da subamostra devera estar de acordo com as recomendagdes
do fabricante do equipamento utilizado para verificagdo da umidade;
uma vez verificada a umidade, deve-se anotar o valor encontrado no
laudo de classificagéo;

V - da amostra de trabalho de, no minimo, 250 g (duzentos
e cinquenta gramas), retiram-se as matérias estranhas e impurezas
utilizando-se peneira de crivos circulares de 2,20 mm (dois virgula
vinte milimetros) de didmetro executando movimentos continuos e
uniformes durante 30 (trinta) segundos. As impurezas e matérias
estranhas que ficarem retidas na peneira serdo catadas manuamente,
adicionadas as que vazaram na peneira e pesadas, determinando seu
percentual e anotando-se o valor encontrado no laudo de classifi-
cacao;

VI - para a determinacéo dos defeitos, deve-se aferir 0 peso
da amostra isenta de matérias estranhas e impurezas, anotando o peso
obtido no laudo de classificagdo, o qual sera utilizado posteriormente
para o caculo do percentual de defeitos;

VII - proceder & separacdo dos gréos quebrados utilizando de
maneira superposta, as peneiras de crivos circulares de 4,76 mm
(quatro virgula setenta e seis) milimetros) de diametro e de crivos
circulares de 2,20 mm (dois virgula vinte milimetros) de didmetro
executando movimentos continuos e uniformes durante 30 (trinta)
segundos:

a) 0 mesmo procedimento devera ser adotado para a se-
paracdo dos gréos quebrados no milho de pipoca, utilizando de ma-
neira superposta, as peneiras de crivos circulares de 3,00 mm (trés
milimetros) de didmetro e de crivos circulares de 2,20 mm (dois
virgula vinte milimetros) de diametro;

b) os pedacos de gréos que ficarem retidos na peneira de
crivos circulares de 2,20 mm (dois virgula vinte milimetros) de di&
metro deverdo ser conservados separados para posterior utilizacdo na
determinagdo dos defeitos e da classe; e

) os pedagos de gréos sadios que ficarem retidos na peneira
de crivos circulares de 4,76 mm (quatro virgula setenta e seis mi-
limetros) de didmetro ou na peneira de crivos circulares de 3,00 mm
(trés milimetros) de didmetro utilizada para o milho de pipoca, ndo
serdo considerados defeitos,

VIII - para a determinagéo dos defeitos do milho identificar
e separar os defeitos nas porgBes de gréos retidos na peneira e na
por¢do de gréos quebrados, observando o que segue:

a) separar os gréos avariados (ardidos, germinados, chochos
ou imaturos, fermentados, gessados e mofados) e os graos carun-
chados;

b) para o milho de pipoca incluir nos gréos avariados os
gréos trincados;

c) os pedacos de gréos que vazarem na peneira de crivos
circulares de 4,76 mm (quatro virgula setenta e seis milimetros) de
didmetro ou na peneira de crivos circulares de 3,00 mm (trés mi-
limetros) de didmetro e que ndo estiverem sadios serdo identificados
pelo defeito apresentado. Os pedacos de gréos sadios serdo enqua-
drades como gréos quebrados, anotando-se o peso no laudo de clas-
sificacao; e

d) no caso de dividas quanto a identificacdo de algum de-
feito no gréo de mitho, 0 mesmo devera ser cortado para a melhor
visualizagao;

IX - incidindo sobre 0,gréo de milho dois ou mais defeitos,
prevalecerd o defeito mais grave-ebedecendo a seguinte escala de-
crescente de gravidade: mofado, ardido,/fermentado, germinado, ca-
runchado, chocho ou imaturo e gessado;

X - para 0 milho de pipoca devera ser/observada a seguinte
escala decrescente de gravidade: mofado, ardido, fermentado, ger-
minado, carunchado, trincado, chocho ou imaturo, & gessado;

XI - pesar os defeitos isoladamente e anotar<no laudo de
classificagdo o peso e o percentual encontrado de cada um.sendo o
seu resultado expresso com 2 (duas) casas decimais, para posterior
enquadramento em tipo, fazendo a conversdo dos valores pela for-
mula a seguir: valor em % = peso do defeito (g) x 100/peso da
amostra de trabalho (g).

XIl - proceder a0 enquadramento do produto em Tipo, con-
siderando os percentuais encontrados, conforme a distribuicdo dos
defeitos e respectivas tolerancias, contidos no Anexo Il (Grupo I) e
no Anexo Il (Grupo Il) dessa Instrucdo Normativa:

a) a informagdo relativa a Grupo serd fornecida pelo in-
teressado; e

b) deve-se enquadrar o produto em fung&o do pior tipo en-
contrado;

Xl - para a determinagdo do subgrupo do milho, aferir o
peso da amostra de gréos retida na peneira e isenta de defeitos,
anotando o peso obtido no laudo de classificagdo. Esse valor serd
utilizado posteriormente para o céculo do percentual de gréos de
cada subgrupo:

a) proceder a separacdo dos gréos de acordo com a con-
sisténcia, formato e tamanho do gréo, observado o disposto no § 2°,
do art. 4° deste Regulamento Técnico. Pesar e anotar os valores
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pelo codigo 00012010010700006

Documento assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2 de 24/08/2001, que ingtitui a

Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira - |CP-Brasil.



N° 4, quinta-feira, 7 de janeiro de 2010

Diario Oficial da Uniao - secio 1

LX)
w‘o de

2Viav

ISSN 1677-7042 7 T

encontrados no laudo de classificagdo, fazendo a conversdo dos va
lores pela formula: valor em % = peso de gréos de cada subgrupo (g)
X 100/peso da amostra (g); e

b) fazer constar, obrigatoriamente, no laudo de classificagéo,
0s percentuais de gréos dos subgrupos encontrados na amostra;

XIV - para a determinag&o da classe do milho, recompor a
amostra de trabalho utilizada para a determinagdo do subgrupo, aferir
0 peso da amostra, anotando o resultado obtido no laudo de clas-
sificacdo. Esse valor sera utilizado posteriormente para o caculo do
percentual de gréos de cada classe:

a) proceder a separacdo dos gréos de acordo com a coloragéo
da pelicula, pesar e anotar os valores encontrados no laudo de clas-
sificacdo, fazendo a conversdo dos valores pela férmula: valor em %
= peso de gréos de cada classe (g) x 100/peso da amostra (g); e

b) fazer constar, obrigatoriamente, no laudo de classificagéo,
0s percentuais de gréos das classes encontradas na amostra;

XV - caso o milho seja considerado como Fora de Tipo,
Desclassificado ou da Classe Misturada, fazer constar no laudo de
classificag@o os motivos que determinaram tais enquadramentos; e

XVI - concluir o preenchimento do laudo de classificag&o.

CAPITULO VI
DO MODO DE APRESENTACAO

Art. 32. No acondicionamento e no modo de apresentacéo do
milho, devera ser observado o que segue:

| - o milho podera apresentar-se a granel, ensacado ou em-
balado;

Il - as embalagens utilizadas no acondicionamento do milho
deverdo ser de materiais apropriados; e

Il - as especificagBes quanto ao material, a confeccdo e a
capacidade das embalagens utilizadas no acondicionamento do milho
devem estar de acordo com a legislacdo especifica

CAPITULO VII
DA MARCACAO OU ROTULAGEM

Art. 33. As especificagdes de qualidade do milho referentes a
marcagdo ou rotulagem devem estar em conson@ncia com O res-
pectivo Documento de Classificagéo.

Art. 34. No caso do produto embalado para venda direta a
alimentacdo humana, a marcagdo ou rotulagem, uma vez observada a
legislacdo especifica, deverd conter as seguintes informagoes:

| - relativas a classificagdo do produto:

a) grupo;

b) subgrupo;

) classg; e

d) tipo;

Il - relativas a0 produto e a0 seu responsavel:

a) denominagdo de venda do produto.(a palavra “milho",
seguida da marca comercia do produto, quando houver);

b) identificacdo do lote, que<sera de responsabilidade do
embalador; e

¢) nome empresarial, registro.no Cadastro Naciona de Pes-
soa Juridica - CNPJ, «endereco da empresa embaladora ou do res-
ponséavel pelo produto.

Art+"35, No caso do produto a granel destinado a venda
direta.a alimentagdo humana, o produto devera ser identificado e as
expressoes colocadas em lugar de destaque, de facil visualizagdo e de
dificil remogdo, contendo, no minimo, o subgrupo e o tipo.

Art. 36. A marcagdo ou rotulagem do milho importado de-
verd apresentar as seguintes informagoes:

| - pais de origem;

Il - lote; e

Il - nome empresaria, registro no Cadastro Nacional de
Pessoa Juridica - CNPJ e enderego do importador.

Parégrafo Unico. As informacfes a que se refere este artigo
devem constar, pelo menos, no documento que acompanha o pro-
duto.

Art. 37. A marcagdo ou rotulagem deve ser de fécil vi-
sualizagdo e de dificil remocédo, assegurando informagOes corretas,
claras, precisas, ostensivas e em lingua portuguesa, cumprindo com as
exigéncias previstas em legislacdo especifica

Art. 38. As informagBes relativas ao grupo, ao subgrupo, a
classe e ao tipo devem ser grafadas por extenso; o indicativo de grupo
deve ser grafado em algarismo romano seguido do uso proposto por
extenso; os indicativos de subgrupo e classe devem ser grafados por
extenso e o indicativo de tipo deve ser grafado em algarismo ardbico
ou com a expressdo Fora de Tipo, também por extenso, quando for o
€aso.

Art. 39. Os indicativos de grupo, subgrupo, classe e tipo
devem ser grafados em caracteres do mesmo tamanho, segundo as
dimensdes especificadas para o conteido liquido previstas em le-
gislagdo especifica.

CAPITULO VIII

DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 40. Com o objetivo de uniformizar os critérios de clas-
sificacdo, poderd ser elaborado um referencial fotogréfico, identi-
ficando e caracterizando os parametros que servirdo de base para a
classificagdo do milho.

Art. 41. As dividas surgidas na aplicacdo deste Regulamento
Técnico serdo resolvidas pela érea técnica competente do Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

ANEXO 11

Milho in natura destinado diretamente a alimentagdo humana
- Limites méximos de tolerancia expresso em %/peso

Enquadramento  |Gréos Avariados Gréos Que- |Matérias Estra- |Carunchados
brados nhas e Impure-
zas

Mofados e |TTotal

Ardidos
Tipo 1 0,2 22,0 20 1,0 15
Tipo 2 04 330 25 15 2,0
Tipo 3 0,6 44,0 30 20 25
Fora de Tipo 10 66,0 4,0 25 3,0

ANEXO Il

Milho destinado a outros usos - Limites maximos de to-
leréncia expresso em %/peso

Enquadramento Gréos Avariados Gréos Que- |Matérias Es- |Carunchados.
brados tranhas e
Impurezas
MMofados | TTotal
e Ardidos
Tipo 1 00,5 330 120 1,0 2,0
Tipo 2 110 550 |30 15 30
Tipo 3 115 880 |50 20 4,0
Fora de Tipo 55,0 1100 |Maior que |[Maior que [8,0
50 20

Ministério da Ciéncia e Tecnologia

FINANCIADORA DE ESTUDOS E PROJETOS
PORTARIA N¢ 20, DE 30 DE DEZEMBRO DE 2009

A Diretoria Executiva da Financiadora de Estudos e Pro-
jetos- FINEP, no uso de sua atribui¢éo e no que confere no inciso 111,
§ 1° do decreto n.° 6.170, de 25 de julho de 2007, alterado pelo
Decreto n.° 6.428, de 14 de abril de 2008 e pelo Decreto 6.619 de 29
de outubro de 2008.

Art. 1° - Autorizar a descentralizagdo de créditos orgamen-
tarios e financeiros para o Conselho Nacional de Desenvolvimento
Cientifico e Tecnol6gico-CNPg, UG 364102, Gestdo 36201, no valor
de até R$ 25.954.000,00 (vinte e cinco milhdes, oitocentos e noventa
e sete mil, trezentos e trinta reais e oitenta e oito centavos), através
das NC’s 2009NCO000345 de 28/12/2009, 2009NCO000350 de
30/12/02009 e 2009NC000361 de 30/12/2009, em complemento aos
recursos ja autorizados pelo Comité de Coordenagéo e Comités Ges-
tores dos Fundos Setoriais para a execucdo de agdes de 2009, con-
forme RES/DIR 0317/09 de 23/12/09.

Art. 2° - A unidade recebedora dos recursos devera apre-
sentar & Financiadora de Estudos e Projetos, ao final do exercicio,
prestacdo de contas simplificada com a demonstragéo da aplicacéo de
recursos.

EUGENIUS KASZKUREWICZ
Presidente
Em Exercicio

PORTARIA N° 21, DE 30 DE DEZEMBRO DE 2009

A Diretoria Executiva da Financiadora de Estudos e Pro-
jetos- FINEP, no uso de sua atribui¢éo e no que confere no inciso I,
§ 1° do decreto n.° 6.170, de 25 de julho de 2007, alterado pelo
Decreto n.° 6.428, de 14 de abril de 2008 e pelo Decreto 6.619 de 29
de outubro de 2008.

Art. 1°- Autorizar a descentralizacdo de créditos orgamen-
térios e financeiros para o Ministério da Ciéncia e da Tecnologia -
MCT, UG 240101-Gestdo 00001, no valor de até R$ 20.000.000,00
(vinte mihdes de reais) através da Nota de Crédito 2009NC000351 de
30/12/09, para complementar os recursos or¢amentarios do Contrato
de Gestéo entre o Ministério da Ciéncia e Tecnologia - MCT e a Rede
Nacional de Ensino e Pesquisa - RNP, conforme RES/DIR 0313/09 de
17/12/09.

Art. 2°- O Ministério da Ciéncia e Tecnologia devera apre-
sentar & Financiadora de Estudos e Projetos-FINEP, relatorio de exe-
cucdo do objeto e prestagdo de contas simplificada com a demons-
tracdo da aplicagdo de recursos.

EUGENIUS KASZKUREWICZ
Presidente
Em Exercicio

PORTARIA N° 22, DE 30 DE DEZEMBRO DE 2009

) A Diretoria Executiva da Financiadora de Estudos e Pro-
J§etos- FINEP, no uso de sua atribuig&o e no que confere no inciso 1,

1° do decreto n.° 6.170, de 25 de julho de 2007, aterado pelo
Decreto n.° 6.428, de 14 de abril de 2008 e pelo Decreto 6.619 de 29
de outubro de 2008. ) )

) Art. 1°- Autorizar a descentralizaco de créditos orcamen-
tarios e financeiros para o Ministério da Ciéncia e da Tecnologia -
MCT, UG 240101-Gestdo 00001, no valor de até R$ 7.000.000,00
sete mihdes de reals? através da Nota de Crédito 2009NC000352 de

0/12/09, para complementar os recursos or¢amentérios do Contrato
de Gestdo entre o Ministério da Ciéncia e Tecnologia - MCT e a
Associac8o Brasileira de Luz Sincroton - ABTLuUS, conforme
RES/DIR 0318/09 de 23/12/09.

Art. 2°- O Ministério da Ciéncia e Tecnologia devera apre-
sentar & Financiadora de Estudos e Projetos-FINEP, relatério de exe-
cucdo do objeto e prestagdo de contas simplificada com a demons-
tracdo da aplicacdo de recursos.

EUGENIUS KASZKUREWICZ
Presidente
Em Exercicio

PORTARIA N° 23, DE 30 DE DEZEMBRO DE 2009

A Diretoria Executiva.da“Financiadora de Estudos e Pro-
jetos- FINEP, no uso.de suaatribui¢éo e no que confere no inciso I,
§ 1° do decreto n.°.6.170, 'de 25 de julho de 2007, alterado pelo
Decreto n.° 6:428, de 14 de abril de 2008 e pelo Decreto 6.619 de 29
de outubro de 2008.

Art. 1°-Autorizar a descentralizacdo de créditos orcamen-
térios,e financeiros para o Ministério da Ciéncia e da Tecnologia -
MCT, UG 240101-Gestdo 00001, no valor de até R$ 12.000.000,00
doze mihdes de reais) através das Notas de Crédito 2009NC000353,

009NC000354, 2009